
Poner el aceite y la
grasa en recipientes
cerrados para su
recolección.

Quitar las sobras de comida de los
trastes, tiralas en bolsas de basura y 
desecharlas de la forma debida. Evitar 
usar el triturador de basura.

Quitar el aceite y la grasa de los 
platos, ollas, sartenes y planchas. 
Primero enfriar antes de tallar o 
limpiar el exceso de grasa.

Enjuagar los platos y ollas 
con agua fría antes de
ponerlos en el lavaplatos.

Colocar en el fregadero
de la cocina una canasta
para depositar los
desechos y vaciarla en el
bote de basura conforme
sea necessario.

No tirar sobras de
comida por el desagüe.

No verter aceite ni grasa
por el desagüe.

No enjuagar platos, ollas, sartenes ni 
planchas con agua para verter el aceite 
y la grasa en el desagüe. No enjuagar el 
aceite ni la grasa con agua caliente.

Para evitar acomulaciones de grasa que obstruyan las tuberías de desague.
Para impedir los desbordamientos del sistema de alcantarillado.
Para ahorrar dinero que se gastaría en limpiezas costosas de derrames de alcantarillas.
Para proteger la calidad de nuestra agua.

CIT
Y OF BRYAN

Usted ahora tiene ¡oportunidad de reciclar suaceite de cocina usado!“Hágalo usted mismo” aceite usado que recicla el centro1111 Waco St. in BryanPara direcciones o más información, llamar al (979) 209-5900


